
[‘izi] food kollektion

herzhaft und süß, cremig und crunchy,
vegan und vegi, mit fleisch und fisch.
probiert euch durch die [’izi] food
kollektion! als kleinigkeit zum kaffee und
drink oder für ein entspanntes dinner am
abend. schaut auch unbedingt in unsere
vitrine mit unserer tagesaktuellen süßen
patisserie-auswahl. 

die portionsgrößen unserer food
kollektion sind bewusst kleiner gewählt,
damit ihr euch gemeinsam durch die
vielfalt der karte probieren könnt. wenn es
mehr als eine kleinigkeit sein darf,
empfehlen wir euch 3 – 5 gerichte pro
person.

für informationen zu allergenen oder
unverträglichkeiten sprecht bitte unser
service-team an. 

ausgewählte gerichte können wir euch
auch in großen portionen anbieten - bitte
sprecht unseren service bei interesse
darauf an.





 vegetarisch  vegan  

1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

[‘izi] food 

kollektion. 
cold:classy 
14.00 uhr – open end 

hausgemachtes kürbiskernöl-brot.  3,5 

geröstet. bärlauchmayo  oder 

hausgemachter knoblauch-hummus  

aus lauteracher kichererbsen. 

salami & beißer [wild pur natur]  6 

wilder beißer & mediterrane salami. 

karamellisierte walnüsse. rettichpickels. 

käse [sennerei schweineberg]  6 
alter bergkäse. kräutermichl. 

hausgemachtes früchtebrot & 

apfelkompott. 



  vegetarisch  vegan  

 1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

blauschimmelkäse.   5,5 

karamellisierte walnüsse.  

gelbe-beete-rhabarber-chutney.  

hausgemachte gemüse-chips.  3 

salzige nüsse.   3 

hausgemachte pickles.   4,5 
süß-sauer eingelegtes gemüse. 

hausgemachtes solei.   2,5 
gekochtes, salzig eingelegtes ei. 

bärlauchmayo.  

 

  



 vegetarisch  vegan  

1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

cold:signature 
14.00 – 21.00 uhr 

birnbaums rauchlachsforelle.  7 
apfel. kohlrabi. frühlauch. 

 

büffel-bill-mozzarella.   6 

rucola. karotte.  

sonnenblumenkerne. 

 

  

perfect match:  

signature drink ‘romance.’ 9,5 

perfect match:  

signature drink ‘melow.’ 9 



  vegetarisch  vegan  

 1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

salat. 
14.00 -21.00 uhr 

ofengemüse-salat. 1  5,5 
fe(ne)ta. sonnenblumenkerne. 

kräutertopfen. kresse. 

caesar’s salad „edition allgaeu“.  5,5 

rauchfisch. croutons.  

cole slaw.  4,5 
geröstete kürbiskerne.  

grüner salat. 1 4,5 
sonnenblumenkerne. fe(ne)ta. 

   



 vegetarisch  vegan  

1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

hot dogs im 

hausgemachten 

kürbiskernölbrot. 
14.00 -21.00 uhr 

wild hot dog.  6,5 
wildwurst von wild pur natur 
preiselbeerketchup.  

meerrettichmayo. cole slaw.  

röstzwiebel.  

classic hot dog.  6,5 
rote bratwurst von metzgerei rehle.  

ketchup. meerrettichmayo.  

eingelegte gurke. röstzwiebel. 

vegan hot dog.   6,5 

vegane wurst. erbsencreme.  

radiesschen. feldsalat. röstzwiebel.   

  



  vegetarisch  vegan  

 1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

fritten +. 
14.00 uhr – open end 

pur.    4 

+ 1 sauce [siehe unten]   

spezial. 1  4,5 
ketchup. ['izi] mayo.  

röstzwiebel. schnittlauch.   

bärlauch & bergkäse.   5 
bärlauchmayo. bergkäse. kresse.  

upgrade + extra saucen  je 1 
 

['izi] mayo.  bärlauchmayo. 

erbsencreme.  ketchup.   

knoblauch-hummus.  

  



 vegetarisch  vegan  

1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

burger im 

hausgemachten 

kartoffel-bun. 
14.00 – 21.00 uhr 

beef.  9 
bergkäse. bärlauchmayo. ketchup.  

romanasalat. gurke.  

vegan.   9 
simply scheiben. erbsencreme.  

ketchup. romanasalat. gurke. 

  



  vegetarisch  vegan  

 1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

warm:classy 
14.00 – 21.00 uhr 

kleines wiener schnitzel   7,5 

vom kalbsrücken.   
wildpreiselbeere. kartoffel-salat. 

hausgemachte kässpatzen.  5,5 

röstzwiebeln. schnittlauch. 

  



 vegetarisch  vegan  

1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

warm:signature 
14.00 – 21.00 uhr 

2 wildkroketten „edition allgaeu“  6 
gefüllt mit gezupftem wild, 

béchamel & kräutern.  

+ gelbe beete-rhabarber-chutney. 

hirsch.   9 

„stroganoff-geschnetzeltes“.  

rote beete. sauerrahm.  

thymiankartoffeln.  

 

bärlauch-pasta. 1   8 
albgold pasta. erbse.  

wilder brokkoli. fe(ne)ta.   

perfect match:  

signature drink ‘trüffel pig.’ 14 

perfect match: signature drink  

‘[’izi] style highball.’ 10 



  vegetarisch  vegan  

 1 vegan möglich 
 
Für Informationen zu Allergenen &  
Unverträglichkeiten sprecht bitte unseren Service an. 

süßes. 
14.00 – 21.00 uhr 

cheesecake. -nobake-   6 
rhabarber.  

 

nuss-crepe.  6 
samba-nusscreme.  

 

11.30 uhr – open end 

patisserie auswahl aus der vitrine.  

dessert im glas aus der vitrine. 4,5 

1 kugel eis /sorbet. 1  2,5 
frag gerne nach unseren Sorten.  

perfect match: signature drink  

‘crème brûlée martini.’ 11 

perfect match: signature drink  

‘cloud cherry’  



restaurant, café oder bar? 
das [’izi] by freistil. vereint all das an einem
ort – mit gutem essen und guten drinks in
entspannter atmosphäre, vom frühen
mittag bis zum späten abend. 

mit unserer [’izi] food & drink kollektion ist
für alle tageszeiten und geschmäcker
etwas dabei. die portionsgrößen der
gerichte sind bewusst kleiner gewählt,
damit ihr euch gemeinsam durch die
vielfalt der karte probieren könnt. wenn es
mehr als eine kleinigkeit sein darf,
empfehlen wir euch 3 – 5 gerichte pro
person. 

in diesem sinne: take it [‘izi]! 
wir wünschen euch eine wunderbar
entspannte zeit bei uns.

entspannt, locker,
einfach easy 

@izi_freistil



wofür steht die [’izi] food & drink
kollektion? die basis sind gutes handwerk
und tolle produkte in bester qualität –
wenn möglich immer regional und saisonal
aus dem allgäu. das ist nicht nur
nachhaltiger, sondern fördert auch unsere
kreativität: statt sardellen verwenden wir
rauchforelle für unser caesar’s salad-
dressing, fruchtige chutneys machen wir
gerne aus produkten, die die jahreszeit zu
bieten hat. genauso wie überraschende
kombinationen, lieben wir einfache
klassiker: ein frisch geröstetes brot mit
einem guten stück käse, dazu ein allgäuer
bier – was will man mehr? und weil wir
leidenschaftlich gerne kochen, backen und
mixen, produzieren wir viel selbst – wie
das dörrobst, die sirups und cordials für
unsere drinks, die mayo zu den fritten oder
das kürbiskernöl-brot und unsere süßen
teilchen, die von unserer freistil. patisserie
in ofterschwang gebacken werden. 
viel spaß beim entdecken!

about
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