
 
 

Alle unsere [‘izi] cocktails mixen wir für euch 
Dienstag bis Freitag ab 18.00 Uhr, 
Samstags ab 12.00 Uhr. 

 

0% cocktails. 
virgin daiquiri.  8 
lyer’s dark cane spirit. limette. zucker. 

virgin gimlet.  8 
siegfried wonderleaf.  

zitruscordial. 

naked apple.   10 
siegfried wonderleaf.  

apfel sellerie cordial. 

lemon herbs.   10 
lyre’s dark cane spirit. zitruscordial.  

ingwer. mediterranean tonic. 

bittersweet.    10 
bitter. zitrone. holunder.  

orange. thomas henry wild berry.  



  

Alle unsere [‘izi] cocktails mixen wir für euch 
Dienstag bis Freitag ab 18.00 Uhr, 
Samstags ab 12.00 Uhr. 

 

signature 

cocktails. 
clear camomile.   12 

slyrs whisky. puralphonig.  

bergamotte. kamille. zitrone. 

winterwonderland.  11 
calvados. bratapfelcordial. zimt.  

helène.  12 
spiced rum. st. germain.  

birne. eiweiß. zitrone.  

valrhona guanaja.  

maren.  12 
bourbon whiskey. kaffeelikör.  

eierlikör. espresso. topfenschnee. 



 
 

orangerie.  11 
havanna7. citrus cordial.  

apricot brandy. orange bitter.  

soda.  

mystic love.  12 
monkey shoulder scotch. aperol.  

limette. zucker. mystic mango. 

rose 4 jasmin.   10 
roku. rosen cordial. italicus. 

apsel.  12 

cöxchen. aquavit. sellerie bitter.  

apfel sellerie cordial.  

carrot cake.  12 
vodka. karotte. zimt. sorbet.  

  



  

Alle unsere [‘izi] cocktails mixen wir für euch 
Dienstag bis Freitag ab 18.00 Uhr, 
Samstags ab 12.00 Uhr. 
 

classics. 
paper plane.  10 
aperol. nonino amaro.  

bourbon whiskey. zitrone.  

naked & famous.   10 

mezcal. aperol. chartreuse.  

limette.  

negroni.  10 
vermouth. gin. campari.  

espresso martini.   8,5 
vodka. walcher kaffee likör.  

espresso. zucker.  

gin fizz.   8 
gin. zucker. zitrone. soda.  



 
 

sours.   10 
zitrone. zucker. eiweiß. 

+ whiskey. | or gin. | or aperol. | or pisco.  

gin basil smash.     12,5 
gin. basilikum. zitrone. zucker.  

old fashioned.  9 
rye whiskey. zucker. angostura.  

martini gerührt   9 
gin. noily prat.  

old cuban.   14 
havanna7. zucker. limette.  

angostura. von buhl brut. minze. 

 

 

  



 
 

wein offen. 

weiß. 

‚werkstoff‘ halbtrocken. cuvée.  

riesling. sauvignon blanc. 

pfannebecker. rheinhessen. 

0,1 | 0,2 5,5 11 

‚juwel‘. grauburgunder.  
juliane eller. rheinhessen. 

0,1 | 0,2 5 9,5 

‚hirschvergnügen‘. grüner veltliner.  
weingut hirsch. kamptal. 

0,1 | 0,2 5 9,5 

rosé. 

‚wunderschön‘. spätburgunder.  
st. antony. rheinhessen 

0,1 | 0,2 5 9,5 



  

rot. 

‚der kleine bär‘. cuvée.  
cuvée. merlot. st laurent. 

oliver zeter. pfalz. 

0,1 | 0,2 5  9,5 

merlot.  
markus pfaffmann. pfalz. 

0,1 | 0,2 5 9,5 

‚monsignore‘. cuvée.  
sankt laurent. cabernet sauvignon.  

regent. 

cisterzienser weingut. rheinhessen. 

0,1 | 0,2 5 9,5 

weinschorle.  
weiß. oder rose. 

0,2  5,5  



 
 

weinflaschen. 

weiß. 

‚werkstoff‘ halbtrocken. 0,75l  27 

cuvée. riesling. sauvignon blanc. 

pfannebecker. rheinhessen.   

‚juwel‘. 0,75l   27 

grauburgunder.  

juliane eller. rheinhessen.  

‚hirschvergnügen‘. 0,75l  27 

grüner veltliner.  

weingut hirsch. kamptal.  

‚lemberger‘.0,75l  28 
blanc de noir. halbtrocken. 

wein konvent dürrenzimmer. 

chardonnay. 0,75l  29 
weingut meiser. 



  

‚freundstück‘. 0,75l  71 
riesling.  

weingut reichsrat von buhl. 

‚filet blanc‘. 0,75l  32 
chardonnay. weißburgunder. 

weingut metzger. 

weissburgunder. 0,75l  30 
weingut vincon zerrer. 

rosé. 

‚wunderschön‘. 0,75l  27 

spätburgunder. 

st. antony. rheinhessen 

rot. 

‚der kleine bär‘. 0,75l  27  

cuvée. merlot. st laurent. 

oliver zeter. pfalz. 

merlot. 0,75l  28 

markus pfaffmann. pfalz.  



 
 

‚monsignore‘. 0,75l  31 
cuvée. sankt laurent.  

cabernet sauvignon. regent. 

cisterzienser weingut. rheinhessen. 

‚das kleine kreuz‘. 0,75l  61 

merlot. st. laurent. carbernet franc.  

carbernet sauvignon.  

weingut rings.    

‘insider’. 0,75l  31 
merlot. spätburgunder. 

weingut landerer. 

gau-oderheimer st. laurent. 0,75l 32 
weingut becker landgraf. 

‚black print‘. 0,75l  45 

cabernet dorsa.  

weingut schneider.  



  

flaschenbier.  

schäffler. 

allgäuer hell 0,33  4 

zwickl radler 0,33  4 

holderweiße alkoholfrei 0,5  5 

zötler. 

gold alkoholfrei 0,33  4 

radler naturtrüb, alkoholfrei 0,33 4 

corona.  

corona extra 0,35  5  



 
 

spritz. 
hibiskus spritz.  8 
campari. lillet rosé. himbeere.  

limette. hibiscus tonic.  

aperol spritz.  7,5 

prosecco. aperol. orange. soda. 

lillet berry.   7,5 
lillet blanc. wild berry. 

hugo.  7,5 
prosecco. holunder. limette.  

minze. soda.  

garden moments. – alkoholfrei 7,5 
grapefruit. rosmarin. zitrone.  

ginger ale. 

florale. – alkoholfrei  7,5 
martini florale. gurke.  

minze. tonic water.  



  

bubbly. 

prosecco.  

conca d’oro rosé. 
0,1 | 0,75 5 28 

sekt. 

von buhl riesling brut.  
0,375 | 0,75  25 44 

von buhl rosé brut.  
0,375 | 0,75  26  46 

 

 

 



  

longdrinks. 

gin 5cl. 

tanqueray london dry gin.   7 
Die Besonderheit dieses Gins sind die  
frischen Kräuter sowie das intensive  
Aroma exotischer Zitrusfrüchte.  
Gepaart mit feinen Wacholdernoten,  
offeriert dieses Destillat alles, was einen 
klassischen Gin in Spitzenqualität vereint. 

TONIC-TIPP Thomas Henry  

amuerte black.   12 
Jetzt wird‘s mystisch! Neben den  
traditionellen Zutaten, werden diesem 
andersartigen Exemplar peruanische  
Coca-Blätter, frische Orangenschalen  
sowie südamerikanische Drachenfrucht 
beigefügt. Diese Coca Leaf Gin bewegt  
sich abseits jeglicher bekannter Norm!  

TONIC-TIPP Thomas Henry  

  



 
 

huckleberry.   8,5 
Angelehnt an seine Namensgebung,  
bildet die Heidelbeere die  
geschmackliche Grundlage dieses Gins. 
Verfeinert mit Holunderblüten, frischem  
Ingwer sowie Himbeeren ist diese  
Rezeptur ein echtes Highlight in der  
Welt der Wacholder-Destillate.  

TONIC-TIPP Fever Tree Elderflower  

lupulus dry gin.   8,5 
Mit 10 verschiedenen Botanicals hat  
sich das Team von Schäffler aus Missen  
ans Werk gemacht und wieder einen  
Gin gebrannt. Eingefärbt mit einer  
europäischen Blüte verändert er sich  
in der Farbe, sobald ihr ihn mit dem  
Tonic mischt. Neben Wacholderbeeren  
und natürlich Hopfen, kamen noch 8  
andere Zutaten zum Einsatz! 

TONIC-TIPP Fever Tree Indian  

tanqueray gin 5cl &  
thomas henry tonic.   9 
klassisch. unkompliziert. ready to drink.  



  

tonic in 0,2. 

thomas henry.   3,5 
Der hohe Chiningehalt sowie die leicht  
floralen Zitrusaromen schaffen ein  
erfrischendes Geschmackserlebnis.  
Erwachsen & einzigartig - purer Genuss!  

fever tree indian.   4 
Erlesene Pflanzenextrakte mit  
hochwertigem Chinin von den  
„Fevertrees“ verbinden sich zu einem 
preisgekrönten Tonic mit einem  
einzigartig reinen und frischen Geschmack. 

fever tree mediterranean.  4 
Ätherische Öle von Blüten, Früchten  
sowie mediterranen Kräutern wie 
Zitonenthymian und Rosmarin von der 
Mittelmeerküste verleihen diesem Tonic  
ein zartblumiges Aroma mit einer  
leichten Süße im Geschmack. 

fever tree elderflower.  4 
Durch die Kombination von ätherischen  
Ölen aus handverlesenen englischen 
Holunderblüten und Chinin höchster  
Qualität entsteht ein köstlich  
blumiges Tonic Water  



 
 

standards. 

whiskey cola.  9 
4 roses whiskey. coca cola. 

skinny bitch.   7 
absolut vodka. limette.  

soda wasser.  

cuba libre.  9 
havanna 3. limette. coca cola. 

moscow mule. ohne kupfer.  9 
absolut vodka.  

thomas henry spicy ginger beer.  

limette. 

london mule. ohne kupfer.   9 
tanqueray gin.  

thomas henry spicy ginger beer. 

limette. 

  



  

spirituosen 

whisk(e)y. | 4cl 

bodensee whisky. senft.  13 

4 roses. bourbon whiskey.  8,5 

monkey shoulder. scotch whisky. 8,5 

woodford reserve. rye whiskey.  9,5 

jameson 4 years. irish whiskey. 8,5 

trester. / grappa. | 2cl 

nonino moscato.  6 

nonino chardonnay barrique.  6 

giare amarone.  6,5 

  



 
 

rum. | 2cl 

bodensee rum. senft.   7 

havanna 3.  3 

havanna 7.  4,5 

bumbu.  5,5 

don papa.  7 

tequila. | 2cl 

el jimador blanco.  3 

kräuter. | 2cl 

kräuterlikör senft.  4 

averna bitter.  3 

  



  

obst. | 2cl 

brennscheune am monbachtal 4,5 
Constantins Küchenchef aus dem  
Söl’ring Hof ist im Schwarzwald mit  
einem Restaurant und einer Brennerei 
selbstständig und brennt feinste  
Obstbrände 

schweizer wasserbirne brand. 

williams christ brand.  

hauszwetschge brand. 

schwarze walnusslikör. 

aprikosenlikör. 

senft vom Bodensee  4,5 

williams fruchtauszug. 

cöxchen fruchtauszug. 

mirabelle fruchtauszug.  

  



 
 

warmes. 

purschwarz kaffee. 

espresso.  3 

doppio.  4 

espresso macchiato.   3,5 

americano.  4 

cappuccino.  4 

flat white.  4,5 

caffè latte.  4,5 

cold macchiato.  4,5 

irish coffee.  8,5 

milchauswahl: allgäuer hofmilch, 

hafermilch, lactosefreie milch  



  

valrhona schokolade. 

ivoire – weiß.  4,5 

jivara lactée – vollmilch.  4,5 

upgrade.   

+ coole swan   3 

irish cream liqueur  

+ havanna 3 – rum   3 

  



 
 

tee im glas. 

ronnefeldt.  4 

earl grey – schwarztee 

darjeeling – schwarztee  

green dragon – grüntee  

herbs & ginger – kräuter-ingwertee 

bergkräuter – kräutertee  

fruity camomille – kamillentee  

cranberry & lemon – früchtetee 

sweet berries –  früchtetee  

minztee – mit frischer minze.  4,5 

tiger spice chai latte.  4,5 

all natural. 

elephant vanilla. 

  



  

softs. 

limonade. 

hausgemacht. 0,4 l  5,5 

bratapfel | süß   

kirsch & zitrone | sauer   

bitter & elderflower tonic | bitter   

fritz kola & co. 0,33 l  4 

kola 

kola zuckerfrei 

misch masch  

zitrone 

orange 

rhabarber schorle 

club mate 

  



 
 

saft. 

saftschorlen. 0,2 | 0,4 3,5  5 

apfel urtrüb 

johannisbeere 

maracuja 

mango 

säfte. 0,2 | 0,4 4 6 

apfel urtrüb 

johannisbeere 

maracuja 

mango 

wasser. 

gefiltertes hauswasser.   4 

medium 0,5    

allgäuer alpenwasser.   7 

s’bludde / s’middlere 0,75    

 




